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 La chaleur, naturellement !istudio2023-10-11T10:46:15+02:00Braseros et accessoires
Brasero Brasiflam pack+, Brasichic classique+, Le Petit Brasichic,
 Grille de cuisson Brasichic, accessoires…
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Chauffage
Granulés de bois, bois de chauffage, bûches densifiées…
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Barbecue
Charbon de bois, allume-feux…
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Les produits du moment
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   Brasero BRASICHIC classique+ FLAMINO 
Le brasero BRASICHIC classique+ FLAMINO est un produit conçu et fabriqué 100% en France garantissant un design, des matériaux et une finition de qualité. Il offre une utilisation 3 en 1 en brasero, plancha ou barbecue.
Plus d’infos
Les plus
 + Utilisation 3 en 1
 + Système double cuve
 + Espace de rangement et étagère
Télécharger la notice d’utilisation
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 À partir de 1 890,00€



 Ajouter au panier  Détails
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   Brasero Le Petit BRASICHIC FLAMINO 
Le petit BRASICHIC FLAMINO est un produit dont la conception et la fabrication sont 100% françaises et garantissent une excellente qualité
Plus d’infos
Les plus
 + Utilisation 2 en 1 en brasero de table et plancha.
 + Deux poignées en inox
 + Verre doseur d’allumage avec poignée en bois
Disponible en: 17,5×39,5cm

Télécharger la notice d’utilisation
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 354,00€



 Ajouter au panier  Détails
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   Grille de cuisson BRASICHIC 
La grille de cuisson BRASICHIC de FLAMINO est un produit fabriqué 100% en France qui offre une utilisation d’une seconde cuisson sur votre brasero.
Plus d’infos
Les plus
 + Permet d’insérer facilement les bûches dans la vasque
 + Compatible avec les brasichic classique et classique +
 + Facile à installer
Disponible en: 34,5 × 14,5cm
Télécharger la notice d’utilisation
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 129,00€



 Ajouter au panier  Détails
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   Charbon de bois qualité restaurant FLAMINO 
Note 5.00 sur 5
Notre charbon de bois qualité restaurant est 100 % d’origine français, il est issu de bois de forêts gérées durablement et certifié Bois de France.
Plus d’infos
Les plus
 + 100% naturel
 + Allumage facile
 + Braises longue durée
Disponible en
 40L
Télécharger la fiche commerciale
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  Détails









  




Spécialiste des produits énergétiques
DISTRIBUTEUR FRANÇAIS DE COMBUSTIBLES BOIS
Flamino est un distributeur français de granulés de bois, bois de chauffage et de charbon de bois auprès de la grande distribution alimentaire et du bricolage, reconnue pour sa qualité 100% française.
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Notre
 engagement
UN DÉVELOPPEMENT
 RESPONSABLE
Flamino apporte une  importance forte aux conditions de travail de ses équipes, au développement local. 
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Production française
UNE TRAÇABILITÉ GARANTIE
Flamino a pour stratégie de vendre des produits français grâce à des sites de production partenaires présents sur l’ensemble du territoire. 
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Vous êtes distributeur ?
NOTRE SAVOIR-FAIRE À VOTRE SERVICE
Proposez au sein de vos circuits de distribution des produits de qualité, gage d’authenticité avec du 100 % français.
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Flamino vous propose une large gamme de produits de qualité française. Grâce à nos sites de production partenaires présents sur l’ensemble du territoire et à notre démarche d’amélioration continue, nous vous garantissons la qualité et la traçabilité de nos produits.








Actualités
NOS DERNIÈRES NOUVELLES
Découvrez en exclusivité nos toutes dernières actualités : nouveautés, événements, conseils et partenariats. Suivez et partagez avec nous nos actions pour demain.

Voir toutes les actualités
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flamino2024-02-05T16:47:20+01:00Quels sont les avantages d’un poêle à granulés de bois ?

Quels sont les avantages d’un poêle à granulés de bois ?
Lors du choix de l’installation de votre appareil, deux possibilités [En lire plus]
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Vos interrogations
FLAMINO APPORTE LES RÉPONSES À VOS QUESTIONS

Est-ce que les granulés de bois ont une date de péremption?flamino2023-06-14T14:33:05+02:00



Est-ce que les granulés de bois ont une date de péremption?

Les granulés de bois n’ont pas de date de péremption s’ils sont conservés dans un endroit sec à l’abri de la lumière. Cependant, ils peuvent se dégrader rapidement s’ils sont conservés dans de mauvaises conditions.



Qu’est ce que le pouvoir calorifique ?istudio2022-06-29T14:13:22+02:00



Qu’est ce que le pouvoir calorifique ?

Le pouvoir calorifique du bois de chauffage constitue la chaleur qu’il dégage lors de sa combustion. Il est influencé par de nombreux paramètres comme la durée de séchage, la méthode de stockage, le taux d’humidité, l’essence du bois…



Quel combustible pour un brasero ?flamino2023-06-05T13:52:31+02:00



Quel combustible pour un brasero ?

Pour allumer votre brasero vous pouvez utiliser du bois bien sec ou du charbon de bois, il est important de privilégier du combustible issu d’une production française.
Attention, il est fortement déconseillé de brûler des ordures ménagères papiers ou autres qui peuvent produire des particules toxiques dans l’air et générer plus de fumée qui peut nuire à la cuisson de vos aliments.



Comment estimer sa consommation de granulés de bois ?flamino2023-06-14T14:27:03+02:00



Comment estimer sa consommation de granulés de bois ?

Pour estimer sa consommation de granulés de bois, plusieurs critères sont à prendre en compte : La surface que vous devez chauffer, le niveau d’isolation de votre habitation, la température que vous souhaitez, la localisation géographique de votre foyer et la qualité de vos granulés.
A noter qu’un foyer d’environ 150m2 consomme entre 1 & 3 tonnes de granulés en une année.



Comment utiliser le bois d’allumage ?istudio2023-04-11T14:36:40+02:00



Comment utiliser le bois d’allumage ?

Idéal pour démarrer un feu rapidement et facilement sans odeur ni résidu, le bois d’allumage Flamino convient à tous les types de barbecue, foyers ouverts et fermés poêles à bois cheminées et inserts.



A quoi correspond la certification Bois de France ?flamino2023-10-02T15:47:47+02:00



A quoi correspond la certification Bois de France ?

Ce label correspond à l’origine Française et fabrication Française du bois utilisé dans les produits. Il garantit que le bois provient de forêt gérée durablement en France. Ce sont 57% des produits bois Flamino qui sont certifiés Bois de France.



Comment fonctionnent les bûches de ramonage ?istudio2023-03-07T15:37:32+01:00



Comment fonctionnent les bûches de ramonage ?

Les bûches de ramonage fonctionnent par catalyse et rendent les goudrons ininflammables. Son utilisation permet un nettoyage périodique (tous les 60 ou 90 jours) de l’installation en complément d’un ramonage mécanique effectué par un professionnel. Pour en savoir plus : cliquez ici.



Comment bien choisir ses granulés de bois ?istudio2020-07-02T09:31:15+02:00



Comment bien choisir ses granulés de bois ?

Face à la multitude de marques de granulés de bois, il est parfois difficile de choisir. Pour vous aider dans ce choix, nous vous proposons un ensemble de critères à prendre en compte : la certification, les dimensions, le pouvoir calorifique, le taux d’humidité, les normes et certifications. Pour en savoir plus : cliquez ici.



Comment utiliser les braseros Flamino ?flamino2023-03-07T15:52:14+01:00



Comment utiliser les braseros Flamino ?

Les braseros Flamino offrent une utilisation 3 en 1 : brasero, plancha et barbecue grâce à sa grille de cuisson.
Nous vous conseillons de lire attentivement la notice d’installation, d’utilisation et d’entretien pour que les braseros vous apportent entière satisfaction. Respectez les consignes élémentaires qu’elle contient et conservez-la précieusement.
Les notices d’utilisation disponibles :
	Brasero Brasichic classique+ 
	Brasero Brasichic classique 
	Brasero Le petit Brasichic
	Brasero Brasiflam pack+ noir

 



Comment sont fabriqués les bûches densifiées ?istudio2020-07-02T09:32:04+02:00



Comment sont fabriqués les bûches densifiées ?

Les bûches densifiées Flamino sont fabriquées en France à partir d’un broyage fin, d’un séchage puis d’une compression de sciures et de copeux de bois. Elles sont garanties sans colle ni additifs chimiques. Découvrez notre gamme de bûches densifiées.



Comment obtenir la fiche commerciale d’un produit ?istudio2020-06-30T17:35:10+02:00



Comment obtenir la fiche commerciale d’un produit ?

Vous êtes distributeurs et souhaitez obtenir une de nos fiches commerciales et techniques, nous vous invitons à aller directement sur la page du produit concerné. Vous trouverez ainsi un lien pour télécharger la fiche correspondante.



Qu’est ce que la certification DIN Plus ?flamino2023-03-28T16:42:14+02:00



Qu’est ce que la certification DIN Plus ?

La certification DIN Plus est un indicateur qui met en avant la qualité et la sécurité des granulés de bois. Cette certification est facilement indentifiable grâce à son logo apposé sur les emballages.



Comment nettoyer son poêle à bois ?flamino2023-03-09T11:22:48+01:00



Comment nettoyer son poêle à bois ?

Votre poêle à bois doit être dégraissé régulièrement pour une meilleure utilisation. Voici quelques astuces pour le dégraisser efficacement et naturellement :
	Vider les cendres de votre poêle à bois
	Enlever l’excédent de suie visible sur la vitre à l’aide d’un papier absorbant ou un papier journal
	Frotter la vitre avec un chiffon humide additionné de cendres ou du vinaigre blanc

Et voilà, le tour est joué ! Votre poêle à bois est prêt pour la prochaine flambée !



Quelle est la différence entre le charbon et les briquettes de charbon de bois ?istudio2020-06-30T17:34:16+02:00



Quelle est la différence entre le charbon et les briquettes de charbon de bois ?

Selon vos attentes, le charbon de bois et les briquettes de charbon de bois n’ont pas le même avantage. Le charbon de bois permet un allumage facile et rapide de votre barbecue alors que les briquettes de charbon de bois sont plus difficiles à allumer mais permettent une longue durée de braises.



Est ce que le sac des granulés de bois est recyclable ?flamino2023-03-14T15:21:31+01:00



Est ce que le sac des granulés de bois est recyclable ?

Oui, tous les emballages des produits Flamino sont à jeter dans le bac de tri.
En cas de doute, vous trouverez l’info-tri au dos de tous les emballages des produits Flamino.



Quelle est la bonne taille de Qaïto pour mon poêle ?istudio2020-06-30T17:35:56+02:00



Quelle est la bonne taille de Qaïto pour mon poêle ?

Le brûleur à granulés de bois Qaïto pour cheminée à insert et/ou poêle à bois est disponible en 3 différents formats. Le Q10 pour une installation recevant des bûches de bois de 25 à 40cm, le Q20 pour une installation recevant des bûches de bois de 40 à 50cm et le Q30 pour une installation recevant des bûches de bois de 55 à 70cm.



Comment sont fabriqués les allume-feux naturels Flamino ?istudio2023-10-02T15:58:45+02:00



Comment sont fabriqués les allume-feux naturels Flamino ?

100% fabriqués en France, les allume-feux laines de bois Flamino sont composés de laine de bois et d’huile naturelle tout comme les cubes compressés à partir de sciure de bois et d’huile naturelle, sans colorant ni parfum.



Faut-il une autorisation pour installer un brasero chez soi ?flamino2023-05-15T16:06:48+02:00



Faut-il une autorisation pour installer un brasero chez soi ?

Que ce soit pour un jardin, une terrasse ou un balcon, il n’existe pas de restriction pour l’installation d’un brasero.
Cependant, il est important de se référer aux arrêtés municipaux et préfectoraux de votre région qui peuvent encadrer l’utilisation de ce type d’appareils en fonction des saisons.



Comment bien choisir son bois de chauffage ?istudio2023-03-07T15:47:25+01:00



Comment bien choisir son bois de chauffage ?

Pour obtenir un rendement optimal de votre installation, le bois de chauffage choisi doit respecter plusieurs critères selon son essence, son taux d’humidité, ses certifications et sa provenance. Pour en savoir plus : cliquez ici.



Quels sont les avantages d’un brasero ?flamino2023-06-08T15:56:49+02:00



Quels sont les avantages d’un brasero ?

Un brasero propose une utilisation 3 en 1 : plancha, barbecue et brasero
Le brasero peut s’utiliser toute l’année été comme hiver.
En plus de ses fonctionnalités pratiques, un brasero peut également servir de pièce maîtresse décorative dans votre espace extérieur.



Comment faire pour que la viande ne colle pas à la grille ?flamino2023-06-08T16:13:26+02:00



Comment faire pour que la viande ne colle pas à la grille ?

Pour éviter que la viande ne colle à la grille de son barbecue, il faut bien la laisser chauffer avant de déposer sa viande ou ses légumes. Ensuite, il est important de nettoyer et dégraisser sa grille directement après son utilisation.



Comment stocker ses granulés de bois ?flamino2023-03-02T09:29:45+01:00



Comment stocker ses granulés de bois ?

Pour le stockage des granulés de bois, il est conseillé de :
	Les stocker en intérieur, dans une pièce ventilée
	Surélever les sacs : grâce à une palette par exemple
	Entreposer les sacs en quinconce pour mieux répartir le poids
	Les stocker loin de toute source de chaleur
	Éviter de les coller à un mur qui représente une source d’humidité
	Manipuler les sacs avec soin
	Les conserver à l’abris de la lumière en les couvrant

Il est essentiel de rappeler que la durée de conservation des granulés de bois dépend de la qualité du stockage.



En quoi consiste le dispositif FRET 21 ?flamino2023-10-02T15:59:52+02:00



En quoi consiste le dispositif FRET 21 ?

Le dispositif FRET 21 vise à réduire les émissions de gaz à effet de serre en encourageant les entreprises à adopter des techniques de transports durables. Flamino est engagé dans cette démarche depuis juillet 2022.



Comment savoir si son bois est bien sec ?flamino2023-02-02T16:43:23+01:00



Comment savoir si son bois est bien sec ?

Avant d’utiliser votre bois, assurez-vous qu’il soit bien sec (taux d’humidité < à 23%) pour garantir un haut pouvoir calorifique et une efficacité optimale.
En effet, le bois de chauffage a besoin d’être séché suffisamment longtemps dans un lieu de stockage adéquat pour garantir son séchage, entre 18 et 24 mois.
Au niveau visuel votre bûche doit être propre, sèche, dure, fissurée aux extrémités, de couleur claire. Elle ne doit pas dégager d’odeur et ne pas avoir de champignons ou de moisissures. Si tous ces éléments sont réunis votre bûche est sèche et peut vous garantir un bon rendement.
Découvrez notre gamme de bûches de bois 25 cm prêtes à l’emploi.



Où placer son brasero ?flamino2023-10-02T15:51:02+02:00



Où placer son brasero ?

Pour choisir l’emplacement de votre brasero choisissez une surface stable et suffisamment éloignée d’éléments combustibles comme des arbres ou des buissons. Il est conseillé de garder une zone de sécurité de 3 mètres autour du brasero.



Comment allumer son feu sans polluer ?flamino2023-02-02T16:33:09+01:00



Comment allumer son feu sans polluer ?

L’allumage du feu est la phase la plus polluante de la combustion. C’est pourquoi, il est important de pratiquer l’allumage inversé (plus d’informations ici).
De plus, l’utilisation d’un bois de chauffage sec (taux d’humidité < à 23%) et d’allume-feux 100% naturels pour démarrer son feu est impératif.



Est-ce que les braseros Flamino se déplacent facilement ?flamino2023-06-08T16:02:50+02:00



Est-ce que les braseros Flamino se déplacent facilement ?

Le brasero Brasiflam pack+ et le brasero Brasiflam compact + sont équipés de roulettes qui permettent de faciliter leurs déplacements sur une surface stable.



Comment sont fabriquées les briquettes de charbon de bois ?istudio2023-03-07T15:42:58+01:00



Comment sont fabriquées les briquettes de charbon de bois ?

Les briquettes de charbon de bois sont fabriquées à partir de la sciure du charbon de bois (sans charbon minéral) et sont agglomérées avec un liant végétal naturel comme l’amidon de blé. Grâce à leur forte densité, elles permettent une très longue durée de braises.
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Quel charbon de bois choisir ?

Nous vous conseillons de n’utiliser que du charbon de bois fabriqués à partir de bois de feuilllus dur provenant de forêts gérées durablement (pas de déforestation) et fabriqués en France.



Puis-je me faire livrer directement ?istudio2023-03-07T15:44:40+01:00



Puis-je me faire livrer directement ?

Nous vous remercions pour l’intérêt que vous portez à nos produits. Cependant, nous ne distribuons pas nos produits directement aux particuliers. Vous trouverez nos différentes gammes dans les magasins de la grande distribution alimentaire et du bricolage de votre région (selon les stocks disponibles).







Voir toutes les questions













   Fermer la vue rapide du produit×













Produits de qualité 100% française







Flamino

Le Jardin d’Affaires
 85170
 DOMPIERRE SUR YON

Service Client


Entreprise

Notre histoire
 Valeurs et engagements
 Logistique et production
 Marques
 Distributeurs
 Partenaires



Produits

Chauffage
 Barbecue
 Brasero et accessoires



Informations

Actualités
 FAQ
 Conseils et astuces
 CGV
 Protéction des données
 Centre de Médiation



Paiement sécurisé

[image: CB icon]


[image: CB icon]



[image: VISA icon]


[image: VISA icon]



[image: Mastercard icon]


[image: Mastercard icon]






Suivez-nous
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Flamino, une société française et filiale du groupe Dubreuil
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 Page load link  Les informations recueillies sur ce formulaire sont enregistrées dans un fichier informatisé par FLAMINO afin de pouvoir traiter les demandes et recontacter toutes les personnes voulant entrer en contact avec FLAMINO.
Elles sont conservées pendant 3 ans et sont destinées à FLAMINO et seulement FLAMINO.
Conformément à la loi « informatique et libertés », vous pouvez exercer votre droit d’accès aux données vous concernant et les faire rectifier en contactant FLAMINO par son formulaire de contact.

  × 

Cookies
Le respect de la vie privée est une priorité Nous utilisons différentes technologies, telles que les cookies, pour personnaliser les contenus , proposer des fonctionnalités sur les réseaux sociaux et analyser le trafic. Merci de cliquer sur le bouton ci-contre pour donner votre accord. Vous pouvez changer d’avis et modifier vos choix à tout moment. Ajustez vos paramètres.
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	  Gestion des cookies 
	  Cookies strictement nécessaires 
	  Cookies tiers 

 Powered by  GDPR Cookie Compliance


 Gestion des cookiesCe site utilise des cookies afin que nous puissions vous offrir la meilleure expérience utilisateur possible. Les informations sur les cookies sont stockées dans votre navigateur et remplissent des fonctions telles que vous reconnaître lorsque vous revenez sur notre site web et aider notre équipe à comprendre quelles sections du site web vous trouvez les plus intéressantes et utiles. Vous pouvez ajuster tous les paramètres de vos cookies en naviguant dans les onglets de gauche.


 Cookies strictement nécessairesLa sauvegarde des cookies doit toujours être activée, afin que nous puissions enregistrer vos préférences. Si vous ne le faites pas, cela signifie que chaque fois que vous visitez ce site, vous devrez activer ou désactiver à nouveaux les cookies.
  Enable or Disable Cookies   


Si vous désactivez ce cookie, nous ne pourrons pas enregistrer vos préférences. Cela signifie que chaque fois que vous visitez ce site, vous devrez activer ou désactiver à nouveau les cookies.



 Cookies tiersCe site utilise Google Analytics pour collecter des informations anonymes telles que le nombre d'utilisateurs sur le site et les pages les plus populaires. Garder ce cookie activé nous aide à améliorer notre site web.
  Enable or Disable Cookies   


S'il vous plaît, activez les cookies nécessaires afin que nous puissions sauvegarder vos préférences !
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